TEMOIGNAGES

Les saisons rythment mon quotidien d’éleveur comme elles rythment
la vie des espéces sauvages sur la ferme. J'utilise I'espace pour
pouvoir vivre de mon métier et nourrir des familles tout en laissant le
maximum de place a la nature.

Matthieu, éleveur de Maraichines

Nous, les bouchers, avons aussi un réle pédagogique, celui
d’expliquer aux consommateurs ce qui rend la viande de vache
maraichine différente : sa couleur, son persillé et le fait qu’'elle
participe a la préservation de nos paysages et de la biodiversité.
Drian, boucher a la Biocoop de Challans (85)

/ Cuisiner avec des produits locaux et de saison est notre maniere de

( communiquer sur notre amour du marais au travers un panier de
produits d’'excellence, récoltés a quelques lieues a la ronde.
Thomas, chef du restaurant Cété Marais

Les visites participatives de fermes m’ont permis de faire du lien
entre ma consommation, la production de la ferme et la biodiversité.
Pascale, consomm’actrice

NOUS CONTACTER
Filiere Biodiversités Maraichines
M 0781705705

@ filiere.maraichine.biodiversites@gmail.com

Plus d'infos :
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FILIERE
BIODIVERSITES MARAICHINES

Filiere de races locales
gérée par des
éleveuses de Vendée




LA FILIERE
EN QUELQUES CHIFFRES

En 2021-2023

e 20 élevages
e 11 éleveuses tdcheronnes

LA VACHE MARAICHINE

P ' .
Bonne pour la santé, Bonne pour la nature ! ® B EeuEiearce

e Un réseau de clients réguliers

e Rustique, c‘apable de couvrir.ses, bespins a l'herbe o 4 Besauretions colleaiives
Excellent bilan Carbone et Biodiversité
Valeur nutritionnelle riche en OMEGA 3 et antioxydants
Couleur et saveur appréciées des connaisseurs
Valorisation des jeunes broutards, inconnus des filieres mais

appréciés des consommateurs

LA FILIERE
SON ORGANISATION

o 16 Restaurants dont 1 étoilé

@ 1 groupe de pilotage pour gouverner la filiere

LPO

a équité entre

Ce groupe de pilotage gére:
o l'animation de la filiere par les éleveurs
e larecherche de financements
o la garantie par des visites participatives

des éleveuses qui s'engagent a:
e Fournir une viande de qualité (exigence d’engraissement) |
e Favoriser la Biodiversité
e Accueillir des visites participatives de ferme
o Réaliser une formation par an sur la viande, I'élevage ou la biodiversité

Légende:
® Fermesde lafiliere
© Clients réguliers
(Restaurants, Cantines, Boucheries)

1 équipe de 11 éleveuses qui gére :
¢ la gestion et I'administration des ventes

e la commercialisation EJ

e les livraisons




